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DAS RRONSCHAF

Das wollige Schaf mit dem markantem,
schwarzen, unbewollten Kopf ist bestens an
das Klima und die kargen Hochrhonwiesen

angepasst. Von Fruhjahr bis zum Herbst

ziehen die Rhonschafer mit ihren Herden
Uber die Bergwiesen der Rhon.

Durch diese besondere Futterung wird
es zu einer Delikatesse. Kenner, wie einst
auch der franzosische Konig und Feldherr

Napoleon Bon Aparte, schatzen das Fleisch
des Rhonschafes wegen seines wirzigen
Geschmackes.

Das Fleisch vom Lamm oder Schaf ist
durch das langsame Wachstum relativ
kurzfaserig und daher zart. Durch das reiche
Krauterangebot der kargen Wiesen erhalt es
zusatzlich einen leichten Wildgeschmack.



